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Zaktady Miesne ,Zakrzewscy" to rodzinna firma zatozona w 1994 r. przez Dariusza i Janusza Zakrzewskich,
nalezaca dzis do czotowki polskich producentow miesa. Siedziba przedsiebiorstwa miesci sie w Kosowie Lackim.
Jest to nowoczesny zaktad produkeyjny, w ktorym najlepsze tradycje przemystu miesnego tacza sie z wieloletnim
doswiadczeniem i zaawansowanymi technologiami.

Jakos¢ oraz profesjonalizm to dla nas klucz do zbudowania z kontrahentami relacji opartych o zaufanie
i zadowolenie ze wspotpracy. Nieustannie kierujemy sie ich potrzebami, celami i opiniami. Etyka biznesowa
wsparta wiedza, doswiadczeniem i wysokim poziomem obstugi pozwala nam spetniac wszelkie oczekiwania
partnerow biznesowych.

Priorytetem jest dla nas bezpieczenstwo zdrowotne produktow. Wykorzystujemy innowacyjne
i efektywne technologie, aby dzieki nam na stoty coraz bardziej Swiadomych konsumentow trafiato wysokoga-
tunkowe mieso. Przywiazujemy duza wage do zasad zrownowazonej produkgji, sprawiedliwego handlu i ochrony
srodowiska. Cieszymy sie opinig przedsiebiorstwa spotecznie odpowiedzialnego.

W zakfadzie wdrozylismy rozwigzania z dziedziny zarzadzania jakoscia:
- System zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwa zywnosci HACCP

« Zasady Dobrej Praktyki Produkcyjnej i Higienicznej (GMP i GHP)

« Polityka Jakosci Zaktadow Miesnych ,Zakrzewscy”

Nasz proces produkcyjny odpowiada krajowym i miedzynarodowym wymogom sanitarnym i weterynaryjnym.
Potwierdzaj to przyznane nam certyfikaty:

« IFS Food (International Food Safety)

« BRC Global Standard for Food Safety

« QMP — Mieso Polskiego Zrzeszenia Producentow Bydta Miesnego

Renoma, jaka sie obecnie cieszymy, to rezultat wielu lat intensywnej pracy, rzetelnosci wzgledem dostawcow
i klientow, dbania o jak najlepsze surowce i statego doskonalenia stosowanych rozwigzan technologicznych.
Dzis mozemy szczycic sie zaufaniem naszych kontrahentow i opinig wiarygodnego partnera biznesowego.

Meat Plant ,Zakrzewscy” is a Polish family company established by two brothers Dariusz and Janusz
Zakrzewski in 1994. Its premises are located in Kosow Lacki. It is a modern and professional production plant
where tradition, many years of experience and advanced high technologies are met together.

Quality products and our professionalism are key factors to build long-term relations with our clients.
Every day we are focused to meet our clients' expectations, needs and individual demands. It allows us to set regular
and successful cooperation based on trust and customer satisfaction. Furthermore business ethics supported by
market knowledge, experience and supreme level of service help us to meet our partners’ high level of
requirements. We recognise the transparent and fair trade as an important issue in our business relations.

We put strong attention to the balanced production, the animal welfare and the environment protection.
We are proud to be socially responsible company.

Food safety is our priority. We have applied general quality management policies:
« Food Safety and Quality Management System HACCP

« Good Manufacturing and Hygienic Practice (GMP and GHP)

» .Zakrzewscy" Meat Plant Internal Quality Policy

We use innovative and efficient technologies in order to provide the highest quality meat to the tables of our
customers. OQur production process meets national and international sanitary and veterinary requirements. It
allows us to maintain the highest work standards and it is confirmed by the following certificates:

« IFS Food (International Food Safety)

« BRC Global Standard for Food Safety

« QMP — Meat Certified by the Polish Beef Cattle Producers Association

Our strong brand and market position was built on many years of hard work and reliability towards our
suppliers and customers. For all these years we have been paying strong attention to the selection of the best raw
materials and to the constant improvement of production process.

Today we are proud to be known and recognised as a solid and reliable business partner.



ELEMENTY WIEPRZOWE
PORKMEAT ELEMENTS

1. Gtowa/Head

2. Podgardle/Jowl
3. Stonina/Backfat
4. Karkowka/Collar
5. Mostek/Brisket

6. Schab/Loin

7. Biodrowka/Rump

TAKEADY

8. Poledwiczka/Tenderloin

9. Zeberka/Ribs

10.Boczek z zeberkami/Belly bone in
1. topatka wieprzowa/Schoulder
12.5zynka/Ham
13.Golonka/Knuckle

14.Noga/Feet
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Pottusza wieprzowa z gtowa

Pork sides with head
CBuHaga nonyTyLla C rosioBou




ELEMENTY WIEPRZOWE
PORK MEAT ELEMENTS
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®
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Pottusza wieprzowa bez gltowy

Pork sides without head
CsuHaga nonytyLwia 6e3 ronosbl

www.zakrzewscy.pl



ELEMENTY WIEPRZOWE

PORK MEATE L& ENTS

1200

[}
[ ]

Szynka z noga

Leg with hind foot
OKopoK C Horow

1210

Szynka z koscia - ciecie proste

Pork leg, bone in — square cut
OKOpOK Ha KOCTU — npsiMon obpes

Szynka z koscia - ciecie okragte

[ ]
[ ]

1211

Pork leg, bone in — round cut
OKOpOK Ha KOCTU Kpyrnbin 06pes

Szynka bez kosci ze skora

[ ]

1212

Pork leg boneless rind on
Okopok 6e3 KOCTK CO LLKYpOW




ELEMENTY WIEPRZOWE
PORK MEAT ELEMENTS
. 1213 »
)
Szynka (3D)
Pork leg 3D)
Okopok 3[1
. 1214 -
)
Szynka (4D)
Pork leg (4D)
Okopok 4[]
. 1220

Golonka tylna z koscig i skora

Hind shank bone in, rind on
3agHsAs ronsilka Ha KOCTU CO LUKYpOK

Golonka tylna bez kosci i skory

[ ]

1221

Hind shank boneless, rindless
3agHsas ronsiwka 6e3 KOCTU U LLKYpbI

www.zakrzewscy.pl




ELEMENTY WIEPRZOWE

IRK MEAT ELEMENTS

p—

[}

[ ]

1300

Srodek wieprzowy

Pork middle
CpegHun otpyb cBMHOW — cepeauHKka

1301

Srodek wieprzowy bez kosci

Pork middle boneless
CpegHun otpy6 cBuHOM
0e3 kocTn — cepeamHka

1310

Wl

Schab z koscig, bez poledwiczki

Pork loin bone in, without tenderloin
Kopelika Ha KocTu, 6e3 BbIpesku




ELEMENTY WIEPRZOWE
PORK MEAT ELEMENTS

1311

[}
[ ]

Schab z koscia

Pork loin bone in
Kopenka Ha KocTu

Schab z koscig i ttuszczem

Pork loin bone in with fat
Kopeika Ha KOCTU 1 C KUPOM

Schab bez kosci - 1 warkocz
— z thuszczem do 4mm

L]

= - : - - Pork loin with chain. Cut just in front of the oyster,
E - | i sheet ribbed. Fat trimmed to 4mm

Kopelika 6eckocTHas ¢ 1 Leno4ykom
C XXMPOM 00 4 MM

Schab bez kosci - 1 warkocz
bez ttuszczu

[ ]

Pork loin with chain. Cut just in front of the oyster,
sheet ribbed. Without fat

Kopelika 6eckocTHasi ¢ 1 LEeNnoYKon C XKMPOM

www.zakrzewscy.pl




ELEMENTY WIEPRZOWE

PORK ME4 A

1320 -

o

Boczek z zebrami

Belly bone in
lpyavHka ¢ pebpamu

Boczek z zebrami bez pachwiny

Belly bone in, without flank
IpyavHKa Ha KocTu 6e3 nalunHbI

Boczek tuskany z pachwing i skora
- profilowany

o

Pork belly boneless, single ribbed with soft bones.
Selected

lpyanHka pebpa CHATbI N0 OQHOMY C MALUMHOW, CO
LLIKYPOM — NPAMOYTOfbHbIN 06pe3

Boczek tuskany bez skory
- profilowany

Pork belly boneless, single ribbed, rindless. Select-
ed

lpyavHka pebpa CHATbI N0 OAHOMY,
6e3 WKypbl — NPAMOYronbHbIN 06pe3




ELEMENTY WIEPRZOWE !

PORKMEAT ELEMENTS

1330

®

Pachwina wieprzowa ze skora

Pork flank rind on
MawwHa co wKkypou

1331

Pachwina wieprzowa bez skory

Pork flank — rindless
MawwvHa 6e3 LWKypbl

1340

[ ]
[ ]

Poledwiczki z gtowka bez warkocza

Tenderloin head on, chain off
Bbipeska ¢ uenoykon 6e3 ronoeku

www.zakrzewscy.pl
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ELEMENTY WIEPRZOWE

[ ]

Poledwiczki bez gtowki i warkocza

Tenderloin head off, chain off
Bblpe3ka 6e3 Lenoyku 1 roroBku

Gtowki poledwiczki

Tenderloins heads
[onoBKKM C BbIpe3KU

1400 - ’/’w

Przodek wieprzowy

Pork fore—end
LLenHo—nonaTo4yHaa YyacTb

1410 - q
)4

topatka z koscig

Pork shoulder bone in
JlonaTtka Ha KocTun



ELEMENTY WIEPRZOWE
PORK MEAT ELEMENTS

L]

1411

13

= 2

topatka z koscig bez golonki

Pork shoulder bone in without shank
JlonaTka Ha KocTu 6e3 ronsLwkm

1412 -

topatka 3D

Pork shoulder (3D)
Jlonatka 3[

1413 -

topatka 4D

Pork shoulder (4D)
Jlonatka 4/

1420 -

Karkowka z koscia

Collar bone in
Lewnka Ha KocTH

& =

&

www.zakrzewscy.pl
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ELEMENTY WIEPRZOWE
PORK MEAT ELEMENTS

Karkowka bez kosci petna

Collar boneless, trimmed, with false lean
LLlerika 6eckoCTHasi C MACHbLIM FTOCKYTOM

Karkowka bez kosci - obrobiona.
Waskie ciecie

[ ]

Pork collar boneless — fat trimmed
to membrane. Narrow cut

LLlenka 6eckocTHas obpaboTtaHHas — yckun obpes

1430 -

Golonka przednia z koscia

L]

Front shank bone in
[MepenHsasa ronsdwika Ha KOCTu

Podgardle ze skora

Pork jowll rind on
LLlekoBrHa co WKypown
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ELEMENTY WIEPRZOWE
‘ PORK MEAT ELEMENTS
. 1441 »
Q\ ! Podgardle cate bez skory
‘ }ﬁ' Pork jowl with part from the head, rindless

LLlekoBuHa 6e3 LKypbl

%
a4

1442

Podgardle trojkaty ze skora

Pork jowl rind on
LLlekoBMHa CO LIKypOW — TPEeYyrorbHUKN

Podgardle trojkaty bez skory

» 1443

Pork jowl rindless
LLlekoBunHa 6e3 LWKypbl — TPEYronbHUKN

www.zakrzewscy.pl
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[ ]

1501 -

Gtowy wieprzowe
(bez ucha i tarczki nosowej)

Pork Heads
CBuHble ronoBbl (6e3 yxa n HOCOBOIO LWMTKA)

1502 -

Uszy wieprzowe

Pork ears flaps
CBUHbIE yLIN

1503 -

Nogi przednie

Front feet
CBUWHbIE NEPEAHNE HOXKU

1504 -

Nogi tylnie

Hind feet
CBuHbIE 3aQHNE HOXKMN



17

PODROBY WIEPRZOWE
PORK OFFAL

1505

[ ]
[ ]

Ozory z mieSniem podjezycznym

Pork tongue — longcut
A3bIKK C MbILLLIEN

» 1506 -

Ozory ciecie szwajcarskie

Pork tongue swiss cut
A3bIKn WBENLAPCKON pe3pes

1507 -

L]

Ptuca wieprzowe

Pork lungs
CBWUHbIE NErkme

[ ]

1508 -

Watroba wieprzowa

Pork liver
CBuVHas nevyeHb

www.zakrzewscy.pl
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Nerki wieprzowe

Kidney
CBWUHbIE MOYKMU

1510 -

Serca wieprzowe

Pork hearts
CBuHble cepaue

1511 -

Ogony wieprzowe

Pork tails
CBUHbIEe XBOCTHhI

1512 -

Ogony wieprzowe bez kosci ogonowej

Pork tails boneless

CBWUHbIe XBOCTbI 6e3 Kon4yuka



PODROBY WIEPRZOWE o
PORK OFFAL

1513

[ ]
[ ]

Zotadki wieprzowe

Pork stomachs
CBWHbIE Xenyaku

1514 -

Jelita cienkie wieprzowe

The pork small intestines
CBMHbIE TOHKME KULLIKM

1515 -

Skorki wieprzowe

Pork rind
CBu1Has WKypka

[ ]

1516 -

Mozgi wieprzowe

Pork brains
CBUHbIE MO3IU

www.zakrzewscy.pl



ZEBRA | KOSCI

RIBS ANGPEGS
I/

Zeberka ze schabu, wasko ciete

Pork lion ribs, narrow cut
Pebpa 13 Bblpe3kn, y3KO pesaHHble

- 1602 -

Kosci schabowe

Back bones
KocTtu ¢ kopenku

- 1603 -

Zeberka paski

Pork ribs — stripes
Pebpa yckuin obpes

+ 1604 -

Zeberka trojkaty

Pork riblets, with breastbone
Pebpa TpeyronbHuKx




ZEBRA | KOSCI .
RIBS AND BONES

- 1605 -

Zeberka ptaty z boczku

Spare ribs
Pebpa wmpoknin obpes ¢ rpyamHkm

- 1606 -

Kosci karkowe

Pork neck bones
LenHblie kocTun

- 1607 -

Kosci rurkowe z szynki

Tubular bones of the ham
KocTtn Tpybo4yHbIe N3 OKOpOKa

- 1608 -

Kosci rurkowe z topatki

Tubular bones of the shoulder
Koctun Tpybo4Hoe ¢ nonaTku

www.zakrzewscy.pl
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ZEBRA | KOSCI

RIBS ANDBONES

Kosci mostka

Breast bones
KocTu 13 nepegHen 4actun rpyanHKu

1610

Kosci ogonowe

Tail bone
KocTu xBocTa

1611

[ ]
[ ]

Kosci boczkowe

Belly bones
PebepHble KOCTOUKM




ZEBRA | KOSCI
RIBS AND BONES

®

o

1612

Chrzastka boczkowa

Pork soft bone
XpAWm rpyanHKm

1613

Chrzastka ksiezycowa

Pork moon bone
JlonaTo4Hble xpsLwm

1614

Kosci ledzwiowe

Pork flat bones
KocTtn nosicHuubl

23

www.zakrzewscy.pl
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1701

Mieso drobne 80/20

Trimming 80/20
TpyMmmuHr ceuHom 80/20

1702

Mieso drobne 70/30

Trimming 70/30
TpyMMuHr ceuHomn 70/30

1703

Mieso drobne 60/40

Trimming 60/40
TpMMuHr cBuHom 60/40

1704

Mieso drobne 50/50

Trimming 50/50
TpMmMuHr ceuHom 50/50



TLUSZCZ WIEPRZOWY 0
PORK FAT

1801

[ ]
[ ]

Ttuszcz miekki

Soft fat
CBUHON DOKOBOW UMUK — MATKUN

1802

Ttuszcz drobny twardy

Cutting fat
CBuHOM 6OKOBOM UMUK — TBEPAbIV

[ ]
[ ]

1803

F—— Stonina ze skora

Back fat, rind on
CBuHOM XpebTOBOW UMUK CO LLIKYPOW

www.zakrzewscy.pl



TtUSZCZ WIEPRZOWY

PORK FA

- 1804 -
e 4 Stonina bez skory
: gy Back fat rindless
: \»‘f/ CBuHOM xpebToBOM LUNUK 6e3 LWKYpbI
» 1805 -
SR Sadto
= -
e SEESENY Fat




Projekt katalogu: Creatornia | Creative Studio
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